
PRESTIGIO

Combina muy bien con la alta cocina espaæola 
y mexicana; adobos, moles negros, quesos 
maduros y una gran experiencia con chocolate 
oscuro.

Vista: Rojo picota de capa alta con ribetes 
violÆceos, limpio y brillante.
Nariz: vino de intensos aromas a frutos 
negros, elegantes notas herbales que nos 
hacen recordar al romero que se mezclan con 
aromas de cacao, caramelo y �nas maderas.
Boca: vino potente, untuoso, de �nal largo; 
que nos dejarÆ un elegante recuerdo de 
especias. 

15 meses en barrica nueva
francesa y americana

D.O. Ca Rioja
Espaæa

100% Tempranillo

16-18° C

GASTRONOMÍA

NOTA DE CATA


